	Номер

урока №
	Темы занятий
	Количество

часов
	Дата проведения урока
	Фактическая дата проведения
	примечание

	1
	Изучение техники безопасности. Ввод в курс программы
	1
	
	
	

	2-5
	Агротехнические работы
	4
	
	
	

	6
	Кулинария. Физиология питания.
	1
	
	
	

	7
	Первичная обработка овощей
	1
	
	
	

	8
	Тепловая обработка продуктов
	1
	
	
	

	9
	Заготовка продуктов
	1
	
	
	

	10
	Блюда из рыбы
	1
	
	
	

	11
	Блюда из мяса
	1
	
	
	

	12-13
	Изделия из теста
	2
	
	
	

	14
	Сервировка стола и правила этикета
	1
	
	
	

	
	Вязание на спицах
	
	
	
	

	15
	Материалы  и инструменты. Правила начала вязания 
	1
	
	
	

	16
	Технология выполнения простых петель
	1
	
	
	

	17
	Убавление, прибавление и закрывание петель
	1
	
	
	

	19-20
	Изготовление образцов вязания
	2
	        
	
	

	21-22
	Изготовление образца детского носочка
	2
	
	
	

	23-24
	Вязание изделия по выбору учащихся
	2
	
	
	

	
	Аппликация
	
	
	
	

	25-26
	Виды и способы выполнения аппликаций
	2
	         
	
	

	27
	Подбор фурнитуры
	1
	         
	
	

	28-29
	Окончательная отделка изделий
	2
	         
	
	

	
	           Макраме
	
	         
	
	

	30
	Материалы и приспособления для выполнения изделий в технике макраме
	1
	         
	
	

	31
	Приемы выполнения изделии в технике макраме 
	1
	    
	
	

	32-33    
	Выполнение различных узлов 
	2
	
	
	

	34
	Изготовление кашпо для цветов 
	2
	
	
	


